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	Nom:
	Grup:

	Data Lliurament:
	Nota:


1. Completa les frases següents amb les paraules donades:

terciari – ramaderia – elaborats – transformació – comercialització – indústries –

nutrients – agrícoles

a) Els éssers vius tenim la necessitat bàsica d’alimentar-nos. Els aliments ens proporcionen l’energia i els ___________indispensables per satisfer les nostres necessitats vitals.

b) L’agricultura, la __________i la pesca ens proporcionen la majoria de matèries primeres per a la nostra alimentació. L’obtenció d’aquestes matèries primeres la duen a terme les empreses del sector primari dedicades a activitats ____________, ramaderes o de pesca.

c) Algunes matèries primeres ja són aliments que es poden consumir directament tal com s’obtenen: són els anomenats aliments frescos (fruites, verdures, carn, peix, etc). En canvi, els aliments ___________(pa, oli d’oliva, vi, etc.) han de passar per un procés de_______________.

d) Les _________ alimentàries són empreses del sector secundari que en general engloben totes les fases relacionades amb la producció d’aliments: l’elaboració, la conservació, l’envasament i l’etiquetatge.

e) La ____________dels productes elaborats correspon a les empreses del sector __________, que s’encarreguen de fer arribar aquests productes als consumidors.
2. Completa la taula següent col·locant a cada casella l’aliment que correspongui:

formatge – poma – tomàquet – pa – tonyina en llauna – pernil curat – oli d’oliva – fuet – vi – llobarro – ous – melmelada – conill – enciam – salmó fumat – orada – pollastre – pèsols – xai – verat – patata – llom embotit – perdiu – turbot
	
	Tipus d’aliments

	
	Frescos
	Elaborats

	Matèries

primeres
	Agricultura
	
	

	
	Ramaderia
	
	

	
	Pesca
	
	


3. Completa la taula següent amb el tipus de bestiar al qual correspon cada animal i els productes que se n’obtenen: 
	Animals
	Tipus de bestiar
	Productes obtinguts

	cabres
	caprí
	

	vedelles
	
	

	gallines 
	
	

	porcs
	
	

	vaques
	
	

	pollastres
	
	

	ovelles
	
	

	bous
	
	


4. Completa la frase amb el nom corresponent de la tècnica de pesca que apareix a continuació: 
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1. La pesca amb _________ consisteix en una corda llarga anomenada mare, de la qual pengen unes altres cordes molt primes, anomenades braçols, cadascuna de les quals va proveïda d’un ham a l’extrem lliure.

2. En la pesca amb_____________, s’empra una xarxa vertical en què queden atrapats els peixos que neden a poca profunditat.

3. En la pesca amb_________________, també anomenada de teranyina, s’envolta el banc de peixos amb una xarxa cilíndrica. Quan el peix ha entrat a la xarxa, es tanca per l’extrem inferior, i després es va tancant l’obertura superior de la xarxa per tal d’elevar-la i col·locar-la al vaixell.

4. La pesca amb _____________és una tècnica utilitzada per capturar el peix que es troba al fons marí; consisteix en una xarxa que té forma de sac i és arrossegada per vaixells molt potents.

5. Quant a la pesca a_________, els vaixells fan ús de mitjans tecnològics moderns, com el sonar, que és un aparell de radiolocalització submarina i pot servir per detectar els bancs de peixos. Alguns països disposen de flotes pesqueres modernes, que tenen tots els elements necessaris per congelar el peix i envasar-lo a alta mar. 
5. A continuació es mostra un dels productes alimentaris que consumim amb més freqüència: la llet. Observa l’etiqueta de l’envàs i escriu a cada requadre el tipus d’informació proporcionada amb els termes adequats:

llista d’ingredients – contingut – nom del producte – informació nutricional – data

[image: image1.emf]de caducitat – codi de barres – consells de conservació
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6. A l’etiqueta d’una beguda refrescant de llimona s’hi pot llegir la informació que figura al marge.

Beguda refrescant de llimona

Ingredients: aigua carbonatada, sucre, 6% de suc de llimona a base de concentrat, E-330, E-300, E-202, E-414, E-445 i E-140
Respon aquestes qüestions:

a) Completa la taula següent relacionant cada una de les definicions de l’esquerra amb el tipus d’additiu que hi ha a sota i escriu-los a la casella corresponent de la columna central. Relaciona, a més, la identificació de l’additiu, que es troba a l’etiqueta de la beguda refrescant, amb el tipus d’additiu i anota’ls a la casella corresponent de la columna de la dreta.

conservants – colorants – estabilitzants – antioxidants
	Definicions
	Tipus d’additiu
	Identificació de l’additiu

	Eviten la separació dels greixos de l’aigua.
	
	

	Limiten la propagació de microorganismes.
	
	

	Eviten que els aliments es tornin rancis.
	
	

	Serveixen per fer més atractius els productes.
	
	


b) Una llimona proporciona una quantitat aproximada de 40 mil·lilitres de suc. Quantes llimones es necessiten per a la beguda refrescant de 2 litres?

Sabem que: 1 litre = 1 000 mil·lilitres i, per tant: 2 litres = 2 000 mil·lilitres

Com que la beguda té un 6% d’aquest concentrat de suc, tindrem:

2 000 mil·lilitres · 6/100 = 120 mil·lilitres de suc de llimona en total.

Ara, dividim la quantitat total de suc de llimona entre la quantitat de suc d’una llimona i obtindrem el nombre de llimones que es necessiten:

120 mil·lilitres : 40 mil·lilitres/llimona = 3 llimones

Per tant, fan falta 3 llimones per a l’ampolla de 2 litres.
7. Completa la taula següent col·locant a cada casella l’aliment que correspongui:

Salaó – congelació – ensucrat - esterilització UHT – dessecació - fumatge

	Productes alimentaris
	Forma de conservació
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